ZERTIFIKAT

fir das Managementsystem nach

Food Safety System Certification 22000 FSSC 22000 (Version 5.1)

Zertifizierungsplan fiir Lebensmittelsicherheit-Managementsysteme, bestehend aus den folgenden Elementen:
1SO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und zuséatzliche Anforderungen der FSSC 22000 (Version 5.1).

Die Zertifizierungsstelle TUV NORD CERT GmbH bestétigt hiermit als Ergebnis der Auditierung,
Bewertung und Zertifizierungsentscheidung geman ISO/IEC 17021-1:2015, dass die Organisation

Lucullus Food Service GmbH & Co. KG
Otto-Hahn-StraRe 9

22946 Trittau

Deutschland

ein Managementsystem konform zu den Anforderungen der FSSC 22000 (Version 5.1) betreibt und innerhalb der
Laufzeit des Zertifikats von 3 Jahren auf Konformitét Gberwacht wird.

Geltungsbereich

Mischung und Abfiillung von pulverférmigen Stoffen in Folienbeutel und Kleinpackungen.
Abfiillung von Trockenhefe in Kleinpackungen

Unterkategorie in der Lebensmittelkette
CIV - Verarbeitung von Produkten, die bei Umgebungsbedingungen haltbar sind

Das Audit umfasst die folgenden zentralen LSMS Prozesse welche gelenkt werden durch

Natura-Werke Gebr. Hiller GmbH & Co. KG, NeanderstraBe 5, 30165 Hannover, Deutschland:
QM, HACCP, Einkauf (Rohstoffe, Hilfsstoffe, VPM, Dienstleistungen), Personal, Produktionsplanung

Zertifikat-Registrier-Nr. 78 295 045699-001 Gultig von 2022-04-12

Auditbericht-Nr. 3530 7281 Gultig bis 2024-05-12

Autorisiert von: Marion Giere Erstzertifizierung 2015-05-13

Positionfles Unterzeichners: Certification Scheme Manager Food / Feed Datum der Zertifizierungsentscheidung 2022-04-12
Zertifiziérungsstelle der TUV NORD CERT GmbH Ausstellungsdatum: Essen, 2022-04-12

Die Echtheit dieses Zertifikats kann in der FSSC 22000-Datenbank fiir zertifizierte Organisationen unterwww.fssc22000.com_tberprift werden.

TUV NORD CERT GmbH Am TUV 1 45307 Essen www.tuev-nord-cert.de

(( AKKS

O FSSC 22000

D-ZM-12007-01-00




